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delfin

Zesdy 1050

los mejores momentos son los que compartimos con los que mds queremos y en
Delfin, desde 1950 hasta hoy, mantenemos la misma pasién, ser el sabor de esos
momentos.

Y es que a fodos nos gusta que comer sea siempre un placer. Por eso en Delfin,
llevamos tantos afios elaborando marisco de calidad, ideal para cuidarse, compartir
y disfrutar. Nos levantamos cada dia con un objetivo: BIENESTAR, para fi y los tuyos,
pero fambién para el mar. Asi que frabajamos por una alimentacién sana, segura,
con mucho sabor y por unos mares llenos de vida.

En denitiva, nosofros podemos poner la mesa pero la ocasién, la pones 10, solo
tienes que enconfrarla. Porque hay algo que tenemos muy claro, y es que ningin
plato estd completo sin las personas que mds queremos.

Delfin, desde 1950... el sabor de los mejores momentos






Preparado de pescado para fritura
Preparado de marisco para paella y sopa
Preparado de marisco para paella con caldo
Ceviche de corvina

Tronkito de surimi sabor a cangrejo

Colas de surimi sabor a langosta

Colas de surimi sabor a langostino

Muslitos de surimi sabor a cangrejo
Langostinos a la gabardina
Langostino empanado crunch
Rabas empanadas

Palitos de merluza

Tortillita de camaron
Bogueron enharinado
Bacalao rebozado

Salpicon de marisco

Bacalao dorado
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PREPARADO DE PESCADO -
PARA FRITURA

600g

MUY CALIENTE
2-3MIN
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PREPARADO DE MARISCO
PARA PAELLA'Y SOPA

600g




PREPARADO DE MARISCO
PARA PAELLA CON CALDO

PREPARADO DE MARISCO PARA PAELLA COM CALDO
480gy 675¢g
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CEVICHE DE
CORVINA

454

DESCONGELAR
Y SERVIR

+AE 4t



2.8
{

TRONKITO DE SURIMI
SABOR A CANGREJO

DELICIAS DE SURIMI COM SABOR A CARANGUEJO
Tkgy 250g

DESCONGELAR
Y SERVIR
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COLAS DE SURIMI
SABOR A LANGOSTA

DELICIAS DE SURIMI COM SABOR A LAGOSTA
500q y 250g

DESCONGELAR
Y SERVIR
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COLAS DE SURIMI
SABOR A LANGOSTING

CAUDAS DE SURIMI COM SABOR A CAMARAO
Tkg y 250g

DESCONGELAR
Y SERVIR
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MUSLITOS DE SURIMI
SABOR A CANGREJO

MUSLITOS DE SURIMI COM SABOR A CARANGUEJO
Tkgy 250g

MUY CALIENTE
3MIN
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LANGOSTINOS
A LA GABARDINA

CAMARDES PANADOS

* También es posible cocinarlo en el horno a 180°C en 10-12min.~Também é
possivel cozinhd-o no forno a 180°C em 10-12min.

300g y Tkg

MUY CALIENTE
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LANGOSTINO
EMPANADO CRUNCH

* También es posible cocinarlo en el horno a 220°C en 8-10min.

300g

MUY CALIENTE
3MIN
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EMPANADAS

* También es posible cocinarlo en el hormo a 180°C en 1Tmin.

500g y Tkg N

MUY CALIENTE
2-3MIN
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PALITOS
DE MERLUZA

PALITOS DE PESCADA

* También es posible cocinarlo en el horno a 220°C en 10-12min.~Também é
possivel cozinhd-o no forno a 220°C em 10-12min.

400g

MUY CALIENTE
3MIN
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TORTILLITA.
DE CAMARON

TORTILHA DE CAMARAC

* También es posible cocinarlo en el oo a 180°C en 15min.~Também é
possivel cozinhdo no forno a 180°C em 15min.

300g

MUY CALIENTE
3MIN
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BOQUERON
ENHARINADO

BIQUEIRAO POLVILHADO COM FARINHA
400qg

MUY CALIENTE
2-3MIN
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BACALAC
REBOZADO

* También es posible cocinarlo en el homo a 210°C en 25min.

300g

MUY CALIENTE
4-5MIN
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SALPICON
DE MARISCO

SALPICAO DE MARISCO
210g

" o cetfiny

SHALPICON DE MARISCO

706

DESCONGELAR
Y SERVIR
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BACALAO
DORADO

BACALHAU A BRAS
250qg
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